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PAPADAM

Knapriga tunnbrod gjorda av ris och linsmjol.
Serveras med mango chutney.

GARLIC GINGER PRAWN
Jatterdkor marinerade med vitlok, ingefdra, svartpeppar
och sdtsur tomatsds.

TANDOORI PRAWN
Marinerade jitterikor. Serveras med sotsur tomatsds.
SPICY FRIED CHICKEN 4

Marinerade kycklingbitar friterade i kikdrtsmjol.
Serveras med myntasds.

CHICKEN CHEESE BALL

Friterade kyckling- och ostbullar, indiska kryddor, vitlik, koriander.
Serveras med mangocurrysds.

BEGUNI

Friterade auberginskivor. Serveras med tamarindsds.

MANGO CHICKEN SALAD

Grillade kycklingbitar med firsk mango, farsk koriander
och kockens specialkryddor..

SAMOSA

Frasiga smdrdegsknyten med kryddig potatis- och gronsaksfyllning.
Serveras med sweet chilisds.

ONION BHAJEE

Friterade lokbullar tillagade med kikdrtsmjol, dgg och farska kryddor.
Serveras med myntasds.

BEEF PETIS
Frasiga smordegsknyten fyllda med kdttfars, indiska kryddor, vitlok,
lok, serveras med sweet chilisds..

45:-

75:-

75:-

65:-

65:-

55:-

65:-

55:-

55:-

65:-
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TAURANT &

HUSETS
SPECIALITETER

KING PRAWN MALAI CURRY 4
Jatterdkor med firska kryddor, senapsfron, kokos och koriander.

KOFTA KALIA 4
Notfirsbullar med ok, paprika, farsk koriander, tomat och
speciella indiska kryddor..

MANGO CHICKEN, miLD

Stekt kycklingfilé med smar, lok, paprika, mango, gridde och mandel.

CHICKEN BUTTER MASALA, miLD
Grillad kycklingfilé med smar, mandel och gridde.

TANDOORI HOUSE SPECIAL

Marinerad kyckling med ok, paprika, ingefira, gron chili och tomat.

GARLIC CHICKEN 4
Grillad kycklingfilé tillagad med vitlok, lok, paprika och tomat.

MANGO CHICKEN BALTI 4
Grillad kycklingfilé med lok, paprika, firska
kryddor, griadde och baltisds.

HANDI CHICKEN <
Gryta med kyckling, gradde, yoghurt, curryblad och husets specialsds.

KORMA wmiLp
Kyckling tillagad med indiskt smor, gradde, yoghurt, mandel, russin
och kokos. En mild rtt.

KARACHI BALTI
Kyckling tillagad med vitlok, tomat, lok, gridde paprika
och gronsaker.

GOA BEACH
Kyckling tillagad med vitlk, tomat, [k, paprika och potatis.

LIME CURRY KYCKLING &
Kyckling tillagad med limeblad, kokosmjilk och indisk curry.

CHICKEN TIKKA MASALA miLp
Lerugnsgrillade kycklingbitar tillagade med indiskt smar, gradde,
yoghurt, mandel, honung och kokos.

179:-

169:-

155:-

165:-

165:-

155:-

165:-

165:-

155:-

165:-

165:-

165:-

155:-
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VEGETARISK THALI

Samosa - Frasiga smérdegsknyten med kryddig potatis- och gron-
saksfyllning.

Palak Paneer - Bladspenat tillagad med hemgjord firskost, griadde i
tomat och curry.

Dopiaza, VEGAN - Blandade gronsaker, broccoli, lok, paprika,
pumpa, aubergine, zucchini i tomat med kryddor och currysas.

GRILL THALI
Beef Petis - Frasiga smordegsknyten fyllda med kottfirs, indiska
kryddor, vitlik, lbi, serveras ma} sweet chilisds.

Lamm Tikka - Grillad lammfilé med husets specialsds.
Chicken Tikka Sizlar - Grillad kycklingfilé med husets specialsds.

FISH THALI
Garlic Ginger Prawn - Jitterikor marinerade med vitlok, ingefdra,
Svartpeppar.

Fish Tikka Sizlar - Grillad laxfilé med husets specialsds.

Kingprawn Sizlar - Grillade jdtterikor med husets specialsds.

KOCKENS SPECIAL THALI

Samosa - Frasiga smirdegsknyten med kryddig potatis- och gronsaks-
fyllning.

Chicken Tikka Masala - Lerugnsgrillade kycklingbitar tillagade med
indiskt smor, gridde, yoghurt, mandel, honng och kokos

Lamm Sambal - Lamm med firska tomater, ingefdra, vitlok, gron
chili, koriander och citron i en speciell indisk sambal masala sds.

LERUGISBAKAT BROD

PLAIN NAAN
Naanbrod.

GARLIC NAAN
Naan med firsk vitlik.
PUNJABI NAAN

Naan med firsk koriander.

PESHWARI NAAN

Naan med kokos, mandel och russin.

CHEESE NAAN
Naan med farskost.

165:-

175:-

225:-

199:-

25:-
29:-
29:-
39:-

39:-




\

NDOORI HOU
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GRILLADE RATTER

Lerugnsgrillade ritter som ir kryddade med vitlok, ingefira och marineras 1 yoghurt.

33
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Serveras pa hett jarnfat med stekta gronsaker och husets specialsis.

LAMM TIKKA SIZLAR
Grillad lammfile.

CHICKEN GARLIC SIZLAR
Grillad vitloksmarinerad kycklingfile.
CHICKEN TIKKA SIZLAR
Grillad kycklingfilé.

SHAHI KOFTA SIZLAR

Grillade marinerade notfarsbitar.

FISH TIKKA SIZLAR
Grillad laxfilé.

KING PRAWN SIZLAR
Grillade jatterdkor.

MIXED SIZILAR SPECIAL
Grillad kycklingfilé, lammfilé och jdtterikor.

KARA( »

185:-

165:-

165:-

175:-

185:-

199:-

199:-

Traditionell indisk mediumstark ritt, tillagad med firsk vitlok, 16k, ingefira, koriander,

40
41
42
43

44
45
46
47

citron, gronsaker & egen kryddblandning. Serveras pa hett karaijarn.

CHICKEN TIKKA KARAI
BIFF KARAI

LAMM KARAI
JATTERAKOR KARAI

HOT CHILLI CURRY »++

Gryta tillagad med vitlok, 16k, paprika, gron chili och starka indiska kryddor.
KYCKLING TIKKA

BIFF

LAMM
JATTERAKOR

159:-
159:-
165:-
179:-

165:-
165:-
169:-
179:-
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JOLFREZY RATTER 44

Gryta med firsk gron chili, tomat, paprika, koriander och vitlok 1 indisk jalfrezysas.

48 KYCKLINGFILE 155:-
49 BIFF 155:-
50 LAMM 159:-
51 JATTERAKOR 169:-

SAMBAL +5

Gryta med firska tomater, ingefira, vitlok, gron chili, koriander och citron.
Tillagad 1 en speciell indisk sambal masala sas.

52 KYCKLINGFILE 155:-
53 BIFF 155:-
54 LAMM 159:-
55 JATTERAKOR 169:-

ROGAN JOSH +

Gryta med tomat, 10k, paprika, ingefira, vitlok, yoghurt och garam masala kryddor med
Rogan Josh masalasas.

56 KYCKLING TIKKA 155:-
57 BIFF 155:-
58 LAMM 159:-
59 JATTERAKOR 169:-

BALTI »

Populir sydindisk gryta med firska kryddor, gridde, paprika, 16k, koriander och Baltiss.

60 KYCKLINGFILE 155:-
61 BIFF 155:-
62 LAMM 159:-

63 JATTERAKOR 169:-
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TAURANT &

MADRAS »

Gryta med curryblad, tamarind, egen kryddblandning och Madrassas.

64 KYCKLINGFILE 155:-
65 BIFF 155:-
66 LAMM 159:-
67 JATTERAKOR 169:-

OINVDALOOD 545

Eldig gryta med palmviniger, farinsocker, vitlok, egen kryddblandning och Vindaloosis.

Mycket stark!
68 KYCKLINGFILE 155:-
69 BIFF 155:-
70 LAMM 159:-
71 JATTERAKOR 169:-

BIRYAN s

Smorstekt saffransris med russin, 16k, paprika, fiarska kryddor, rostad 16k, koriander
och Biryani masalass.

72 VEGETARISK 155:-
73 KYCKLING TIKKA 165:-
74 LAMM 159:-
75 JATTERAKOR 175:-
76 CHICKEN TIKKA MASALA 99:-

Lerugnsgrillade kycklingbitar tillagade med indiskt smor, gradde,
yoghurt, mandel, honung och kokos.

77 FRIED CHICKEN 89:-
Kyckling Pakora med pommes frites och mangocurrysds.
78 CHICKEN CHEESE BALL 89:-

Friterade kyckling- och ostbullar, indiska kryddor, vitlik, koriander.
Servaras med pommes frites.
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79 ALOO GOBI 4V 129:-
Sojabénor, spenat och gula linser i currysds.

80 SHAG ALOO Y 129:-
Bladspenat tillagad med potatis, 6k och paprika i tomat- och curry-
sds.

81 DAL SAG V 129:-
Kokta och stekta kikdrtor, linser, tomat, vitlok och spenat i currysds.

82 DAL SAMBAL 4V 129:-

Kokta och stekta kikdrtor, linser, tomater, citron, koriander, ingeféira i
indisk sambal masalasds.

83 VEGETABLE DOPIAZA 4V 129:-

Blandade gronsaker, broccoli, lok, paprika, pumpa, aubergine,
zucchini, tomat, kryddor och currysds.

84 BALTI & 129:-

Blandade gronsaker, broccoli, paprika, pumpa, aubergine,
gradde, och baltisds.

85 PANEER MANGO MASALA 135:-
Smorstekt hemgjord indisk farskost med mango i tikka masalasds.
86 PALAK PANEER 145:-

Bladspenat tillagad med hemgjord indisk farskost, gradde i tomat
och curry.

87 PANEER KORMA wmiLD 135:-
Hemgjord indisk farskost i smor och mandel.
88 ALOO MOTOR PANEER < 135:-

Hemgjord indisk farskost med stekt potatis, drtor, firsk koriander,
ingefara, tomat och indiska kryddor.

89 VEGETARISK SIZLAR 149:-
Hemgjord indisk farskost med stekta fgn’insaker, vitlok, ingefdra och

indiska kryddor.Serveras pd hett jirnfat.
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DELIKATA TILLBEHOR

90 RAITA 35:-
Yoghurtsas med gurka, Ik, tomat och raitakrydda.
91 PICKLES 19:-
92 MANGO CHUTNEY 19:-
93 EXTRA RIS 19:-
DESSERTER
94 MASALA CHAI 35:-
95 MANGO LASSI 45:-
96 SALT LASSI 45:-
97 KULFI 65:-
Hemgjord indisk glass med kardemumma, saffran och pistagendtter.
98 BANANA SPLIT 65:-
KAFFE & TE
KAFFE 29:-
CHAI 39:-
GRONT TE 29:-
Cola 35:-
Fanta 35:-
Sprite 35:-
Apelsinjuice 35:-
Loka 35:-
Loka Citron 35:-

Lattol 35:-




